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GENUSSERLEBNISSE IM HERBST UND WINTER  
IM THE RITZ-CARLTON, WOLFSBURG

Wenn die Tage kürzer werden, das Laub seine Farbe ändert und die Ernte eingefahren wird, laden 
wir Sie ein, saisonale Köstlichkeiten und unsere Angebote zu erleben. Nach dem Abschluss der 
Neugestaltung unseres Hauses möchten wir Ihnen vor allem unser neues Restaurant Terra auf 
den kommenden beiden Seiten vorstellen.

Bald naht auch die besinnliche Zeit des Jahres. Zur Weihnachtszeit und zu Silvester haben wir 
uns wieder herrliche Arrangements für Sie und Ihre Familie und Freunde einfallen lassen.

Wir freuen uns schon jetzt, Sie bei uns willkommen zu heißen.

Ihr Team des
The Ritz-Carlton, Wolfsburg



DAS RESTAURANT TERRA  Eine grundlegende Neuausrichtung erfuhr das frühere Restau

rant „The Grill“, das unter dem Namen „Terra“ mit verändertem Konzept und umgestal-

tetem Interieur aufwartet. „Terra“ steht für die Ursprünglichkeit des Geschmacks. Die stets  

frischen Zutaten werden von ausgesuchten Klein- und Kleinstbetrieben aus der Region ge

liefert und auf  natürliche und unverfälschte Weise verarbeitet. Neben Fleisch- und Fisch

gerichten setzen wir einen besonderen Schwerpunkt auf  vegetarische und vegane Speisen.  



Der Bezug zum Regionalen zeigt sich ebenso auf  der Weinkarte, die einen Fokus auf  bio

dynamische deutsche und europäische Weine legt. Das kulinarische Konzept wird vom Interieur 

mit erdigen Farbtönen, strukturierten Oberflächen und natürlichen Materialien aufgegriffen.

Gemeinsam mit dem gesamten Team heißt Sie unser Küchenchef  Tino Wernecke im Terra  

willkommen. Erleben Sie genussreiche Momente – überraschend natürlich!

RESTAURANT TERRA
Täglich 12–14 und 18–22.30 Uhr

Montag bis Freitag: Business-Lunch für 16 Euro  
inklusive Wasser, Kaffee und Parkservice

WEIHNACHTSMENÜ IM RESTAURANT TERRA
Vom 24. bis 26. Dezember
5-Gänge-Menü für 65 Euro



KAMINGESPRÄCHE IM THE RITZ-CARLTON  Erleben Sie ab Herbst eine neue Gesprächs

reihe zum Jahresthema der Autostadt „Glück“, moderiert vom ehemaligen Diplomaten und Autoren  

Dr. Manfred Osten. Am 21. November spricht er mit der Journalistin und Autorin Thea Dorn. Das 

exklusive Arrangement beinhaltet die Teilnahme an dem Gesprächsabend mit anschließendem 

Champagner-Empfang und der Möglichkeit zum Gedankenaustausch. Die Übernachtung kann 



KAMINGESPRÄCHE IM THE RITZ-CARLTON, WOLFSBURG  
MIT DR. MANFRED OSTEN 

Am 21. November mit der Journalistin und Autorin Thea Dorn  
Thema „Die deutsche Seele und das Glück“. 

Einzelzimmer ab 365 Euro/Doppelzimmer ab 475 Euro.

im Club Zimmer, Premium Club Zimmer oder in der Club Suite erfolgen. Dazu gehört die  

Möglichkeit, den The Ritz-Carlton Spa zu nutzen, bei freiem Eintritt die Autostadt zu erkunden 

und dort an einer Führung zum Schwerpunkt Kunst teilzunehmen. Selbstverständlich können 

Sie dazu eine Verlängerungsnacht und ein Dinner im Drei-Sterne-Restaurant „Aqua“ reservieren.



ENTE IM RESTAURANT TERRA  Der Martinstag ist in jedem Jahr der kulinarische Startschuss 

für vorweihnachtliche Schlemmereien. Genießen Sie in unserem Restaurant Terra die Ente in 

zwei Gängen am Tisch tranchiert mit klassischen Beilagen wie Laugenknödel, Maronenpüree 

und Rosenkohlblätter. 

„GANS TO GO“  Für all jene, die eine gesellige Runde um den eigenen Tisch versammeln, 

haben wir das Richtige: Die „Gans to Go“. Traditioneller Genuss, bei dem Sie sich zurücklehnen  

können und uns die Zubereitung überlassen.

„GANS TO GO“ 
Vom 11. November bis 26. Dezember

mit klassischen Beilagen für vier Personen
sowie einer Flasche Wein 145 Euro

ENTE IM TERRA
Ab St. Martin, 11. November

für zwei Personen 85 Euro 



CHAMPAGNER-BRUNCH AN SONN- UND FESTTAGEN  An den Sonntagen begrüßen wir 

Sie wieder zum traditionellen Champagner-Brunch in unserem Restaurant Hafenterrasse. Von 

12.30 bis 15.30 Uhr verwöhnen wir Sie mit einem reichhaltigen Brunch-Buffet, das keine  

Wünsche offen lässt. Zu einer erlesenen Auswahl an Frühstückskomponenten, kalten und war-

men Vorspeisen, Fisch- und Fleisch-Gerichten sowie Dessert- und Käsepräsentationen bieten 

wir zusätzliche Genuss-Höhepunkte an unseren Live-Stationen sowie der Austern-Bar. Dazu 

genießen Sie Mercier Champagner aus dem Hause Moët & Chandon. Freuen Sie sich zudem 

auf  winterliche Speisenklassiker an den Adventssonntagen, dem ersten Weihnachtsfeiertag 

und Neujahr.

CHAMPAGNER-BRUNCH
Brunchbuffet mit Frühstückskomponenten, Vorspeisen, 

Fisch- und Fleisch-Gerichten, Dessert- und  
Käsepräsentationen, Live-Stationen und Austern-Bar.

Jeden Sonntag von September bis Mai 89 Euro pro Person.
An Fest- und Feier tagen 98 Euro pro Person.



ALPINER AFTERNOON TEA  Ganz im Zeichen der Alpen steht unser winterlicher After-

noon Tea, der Sie mit exklusiven Teesorten sowie alpiner Confiserie und Canapés verwöhnt. 

Petit Fours mit Pistazie, Aprikose und Thymian, Genfer Nussschnitte, Scones mit Apfel und  

Rosinen sowie klassische Sandwiches reichen wir auf  der Etagere. Genießen Sie einen ge-

mütlichen Nachmittag in unserer Tea Lounge mit unvergleichlichem Blick auf  das historische 

Kraftwerk. Runden Sie diesen speziellen Nachmittag mit einem Glas Rosé-Champagner ab.

ALPINER AFTERNOON TEA
Vom 3. November bis zum 1. Februar 2015

täglich in der Zeit von 14 bis 17 Uhr 
inklusive eines Glases Rosé-Champagner 39 Euro



BACKEN FÜR KINDER UND TEDDY BEAR TEA  Auch für unsere kleinsten Gäste haben 

wir in diesem Jahr Angebote, um ihnen die Vorweihnachtszeit zu versüßen. Beim Backen für 

Kinder werden Honigkuchenfiguren und Cookies gemeinsam garniert. Natürlich kann das selbst  

gemachte Gebäck gleich probiert und mit nach Hause genommen werden. 

Beim Teddy Bear Tea am Nikolaustag wärmen duftende Kräuter- und Früchtetees mit orien-

talischen Gewürzen, heiße Schokolade sowie Kinderpunsch die Herzen von Groß und Klein. 

Mini-Windbeutel, frische Waffeln mit Kirschen, Schokoladen-Lollies und Weihnachtsplätzchen 

lassen Kinderaugen aufleuchten, während die Eltern den Alpinen Afternoon Tea genießen. Ein 

besonderes Highlight des Nachmittags wird eine liebevoll vorgelesene Geschichte und der 

Besuch des Nikolaus sein.
BACKEN FÜR KINDER 

Am 2. Dezember von 15 bis 17 Uhr
50 Euro pro Teilnehmer 

TEDDY BEAR TEA
Am 6. Dezember um 15 Uhr 

32 Euro pro Erwachsenem, 18 Euro pro Kind



PATISSERIE-KOCHKLASSE „WEIHNACHTLICHE SCHOKOLADENGESCHENKE“  Erlernen 

Sie bei unserer Patisserie-Kochklasse „Weihnachtliche Schokoladengeschenke“ Tricks und 

Kniffe von den Profis: von Schokoladenfiguren über das richtige Verzieren, das Befüllen 

von Pralinen bis hin zur Zubereitung von winterlichen Likören – ein Schlaraffenland für alle 

Liebhaber der süßen Küche. Kreieren Sie in diesem Jahr ganz individuelle Plätzchen, Pralinen 

und Weihnachtsgeschenke für Familie und Freunde. Wir zeigen Ihnen, wie.

PATISSERIE-KOCHKLASSE  
„WEIHNACHTLICHE SCHOKOLADENGESCHENKE“

Am 10. November ab 18.30 Uhr 
150 Euro pro Person 



TRÜFFEL-GALA IM RESTAURANT AQUA  Ein Dinner in Schwarz und Weiß. Sven Elverfeld, 

Jimmy Ledemazel und das gesamte Aqua-Team laden ein zu einem achtgängigen Menü mit 

schwarzem Périgord- und weißem Magnatum-Pico-Trüffel. Begleitet wird das Menü von einer 

Weinreise, zusammengestellt von unserem Chef-Sommelier Marcel Runge.

TRÜFFEL-GALA IM RESTAURANT AQUA 
Am 1. Advent, Sonntag, den 30. November 2014 um 18 Uhr. 

8-Gänge-Menü inklusive Aperitif, Weinreise, Wasser und Kaffee 
480 Euro pro Person.



FROMAGE & WEIN  Um die deutsch-französische Freundschaft im Restaurant Aqua zu zele

brieren, trifft Chef-Sommelier Marcel Runge auf  unseren Restaurantleiter Jimmy Ledemazel. 

Gemeinsam mit ihnen werden Sie 30 verschiedene französische Rohmilchkäsesorten kennen

lernen und genießen. Passend dazu servieren wir Ihnen eine Weinreise mit deutschen und 

französischen Weinen.

FROMAGE & WEIN IM AQUA
Am Samstag, den 27. Dezember um 18 Uhr

Käse & Wein inklusive Aperitif, Weinreise, 
Wasser und Kaffee 195 € Euro pro Person



KULINARISCHER JAHRESRÜCKBLICK  Vor dem Jahreswechsel verwöhnt Sie das Team 

des Restaurants Aqua mit einem ausgesuchten Jahrgangsmenü. Es erwarten Sie zwölf kleine 

außergewöhnliche Geschmackserlebnisse im Jahresrückblick, die auf  Wunsch mit einer 

korrespondierenden Weinauswahl von unserem Chef-Sommelier Marcel Runge begleitet werden.

KULINARISCHER JAHRESRÜCKBLICK
Am 28., 29. und 30. Dezember ab 18.30 Uhr

12-Gänge-Menü für 260 Euro pro Person inklusive Champagner, Wasser und Kaffee.
Korrespondierende Weinreise für 175 Euro.

SILVESTER-GALA-DINNER IM AQUA  Genießen Sie die letzten Stunden des Jahres 2014 

und zelebrieren Sie das große Finale des Jahres mit einem exklusiven 8-Gänge-Gala-Menü. 

Begleitet von einer korrespondierenden Weinauswahl präsentiert sich das Aqua an diesem 

Abend von seiner besten Seite. SILVESTER-GALA-DINNER IM AQUA
Am 31. Dezember, Beginn um 18 Uhr mit einem Champagner-Empfang.

8-Gänge-Menü inklusive Champagner-Aperitif, Weinbegleitung, Wasser und Kaffee
450 Euro pro Person



SILVESTER IN DER HAFENTERRASSE  Vielseitige Gaumenfreuden erleben Sie bei unserem 

Silvesterbuffet in der Hafenterrasse. Die alpenländisch angehauchte Speisenauswahl bietet 

Köstlichkeiten, die das alte Jahr gelungen ausklingen lassen. So können Sie entspannt in das 

neue Jahr starten.

SILVESTER IN DER HAFENTERRASSE
Am 31. Dezember ab 19 Uhr

Buffet inklusive Weinen, Mineralwasser, Kaffee und Tee
185 Euro pro Person



SILVESTER IM TERRA  Lassen Sie die letzten Stunden des Jahres bei einem exklusiven  

alpinen Silvestermenü in unserem Restaurant Terra ausklingen. Küchenchef  Tino Wernecke 

und sein Team präsentieren Neuinterpretationen traditioneller Gerichte aus dem Alpenland und 

entführen so auf  eine kulinarische Silvesterreise.

SILVESTER IM TERRA
Am 31. Dezember ab 18 Uhr 

6-Gänge-Menü inklusive Aperitif, begleitender Weinreise, 
einer Flasche Wasser und Kaffee

180 Euro pro Person 

SILVESTER-PARTY IN DER LOBBY LOUNGE  Alle Tanzliebhaber kommen nach dem Abend-

essen in unseren Restaurants in der Lobby Lounge auf  ihre Kosten. An den Turntables mixt der   

DJ aktuelle Partyhits mit All-Time-Favorites. Feiern Sie in das Jahr 2015!



NEUJAHRSBRUNCH  Nach den ausgelassenen Feierlichkeiten des Vorabends haben Sie 

sich eine ausgiebige Mahlzeit verdient. Schwelgen Sie im siebten Himmel mit unserem 

Verwöhnbrunch am Neujahrstag und lassen Sie es sich gut gehen.

NEUJAHRSBRUNCH
Am 1. Januar 2015 ab 12.30 bis 15 Uhr  

im Restaurant Hafenterrasse 
98 Euro pro Person





Parkstraße 1 • 38440 Wolfsburg
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ccr.wolfsburg@ritzcarlton.com
www.ritzcarlton.de


